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Modello - Model - Modell -Modéle - Modelo - Modens | ML435/1 ML635/1 ML635L/1 ML935/1
Dim ensi‘oni camera di coftura - Cgoking cf}ambef dimensions- Male dgr Backkammer IF', $$ ;gg 17(.)28% 17028: 1828
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - Paavepsi nekapHoli kamepb! H mm 150 150 150 150
Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmalie t mm 1 188 1128 ﬁgg 1‘5128
Di jons ext - Di 1 ternas - B

imensions extemes - Dimensiones externas - BrelwHue paaveps| Hmm 440 440 440 440
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza or 4 @350 6 @350 6 @350 9 @350
Capacidad de coccién pizzas - Mpou3ssodumenbHOCMb 8bINEYKU NUUUbI 1 @500 2 @500 2 @500 4 @500
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AACC32§’390 A%C32§’390 AACC32§’390 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumatrue 50/60Hz 0 AC3N400 | AC3N400 | AC3N400 AC 3N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 58 8.4 86 126
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue max ’ ! ’ ’
Consumo medio - Average consumption - Durchschnitticher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue kWh 35 50 51 75
Peso netto - Net weight - Netiogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 140 179 183 233
Dimensioni esteme con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmale der L i 1200 1200 1560 1560
Verpackung
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones extemas con embalaje - BHewHue pasmepbi ¢ Pmm 1200 1560 1200 1560
ynaKoakoll Hmm 620 620 620 620
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 159 202 208 263
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Modens | ML435/2 ML635/2 ML635L/2 ML935/2
Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- Male der Backkammer IF', mm ;gg 17(.)28% 170288 1828
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - Paavepsi nekapHoli kamepb! I

H mm 150 150 150 150

Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmale t mm 1 188 1128 ﬁgg 1‘5128
Di jons ext - Di 1 ternas - B

imensions extemes - Dimensiones externas - BrelwHue paaveps| Hmm 780 780 780 780
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza 4+4 3350 | 6+6 @350 6+6 @350 9+9 @350
Capacidad de coccion pizzas - [pou3so0umeibHOCMb 8bINEYKU NUYLbI i 1+1 @500 2+2 @500 2+2 @500 4+4 @500
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AACC32§’390 A%C32§’390 AACC32§’390 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumatrue 50/60Hz 0 AC3N400 | AC3N400 | AC3N400 AC 3N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 116 16.8 172 259
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue max ’ ! ’ ’
Consumo medio - Average consumption - Durchschnitticher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue kWh 6.9 10,1 10.3 15,1
Peso netto - Net weight - Netiogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 245 310 316 405
\Ill)grr\;:;lzg;esteme con imballo - External dimensions including packaging - AuBenmalde der 1L i 1200 1200 1560 1560
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones extemas con embalaje - BHewHue pasmepbi ¢ Pmm 1200 1560 1200 1560
ynakoeKoli Hmm 960 960 960 960
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 265 335 343 437

Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggeblase
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor -  Beimsiicka ¢ 6eHmuisimopom

Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor

Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor -  Bumsbicka 6e3 eenmuisnmopa

- Abzugshauben ohne Sauggebléase

KML435AS | KML635AS | KML635LAS | KML935AS

KML435NT = KML635NT ‘ KMLG635LNT ‘ KML935NT

. - . . L mm 1188 1188 1546 1546
Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmalie [ 1215 1215 1215 1215
Di jons ext - Di 1 ternas - B

imensions extemes - Dimensiones externas - BrelwHue paaveps| Hmm 410 410 410 410
Alimentazione elettrica 50/60 Hz - Electric power supply 50/60 Hz - Stromversorgung 50/60 Hz
Alimentation électrique 50/60 Hz - Alimentacién eléctrica 50/60 Hz - Qnekmponumatrue 50/60 Hz Volt AC 230 AC 230 AC 230 AC 230
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue kW 0,13 0,13 0,13 0,13
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad - Mook mh 700 700 700 700
Diametro foro d'uscita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie g 150 150 150 150
Diametro del orifi cio de salida - duamemp ebx00HO20 omeepcmusi mm
Peso netio - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 63/60 70/67 73/70 83/80

Supporti - Supports - Gestelle - Supports - Soporte s — Onopbl

SML435/1

SML435/2

SML635/1
SML635/2

SML635L/
SML635L /2

SML935/1
SML935/2

Dimensioni esteme - External dimensions - AuBenmale L mm 1180 1180 1540 1540
Dimensions extemes - Dimensiones externas - BHewHue pasvepbi P mm 950 1300 950 1300
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 43/39 57/53 50/46 67/63
Altezza per forno singolo - Single oven high - Hohe einzel Ofen

Hauteur four seul Altura solo Horno - neys ebicokasi 00HosipycHast Hmm 1100 1100 1100 1100
Altezza per forno doppio - Double oven high - Hauteur four double i 900 900 900 900

Héhe doppel Ofen - Altura doble Horno - neys 8bicokasi 0 8yxbsipycHast

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - zzy6una H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - esicoma
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Facciata in acciaio inox diforma arrotondata | }

Porta con doppio vetro panoramico e sistema di apertura e chiusura con molla a
compressione

Vassoio per laraccolta delle briciole sotto |a porta

Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura

Camera di cottura in acciaio inox

Sistema integrato di recupero calore in camera di cottura

llluminazione camera di cottura con due lampade alogene a 12 V sostituibili dalla parte
frontale del forno

Sfiato vapori di cottura regolabile elettricamente

Mattoni refrattari in cordierite 10 Resistenze differenziate cielo-platea

Gruppo comandi separato e accessibile dalla parte frontale del forno

VERSIONE DG: Sistema di controllo digitale con possibilita di impostare la temperatura
della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera
difierenziata da 0% a 100%; funzioni PIROLISI ed ECONOMY integrate;
programmazione cotture; avvisatore acustico di fine cottura; timer settimanale.
VERSIONE CD: Sistema di controllo con commutatori digitali; possibilita di impostare la
temperatura della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in
maniera differenziata al minimo o al massimo; avvisatore acustico di fine coftura;
accensione del forno programmabile con conto alla rovescia.

Termostato di sicurezza  14. Ventola di rafreddamento

Tutti i modelli possono essere fomiti con supporto (con o senza ruote) e cappa di aspirazione
con 0 senza motore a cingue velocita)
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Facade en acier inoxydable arrondie l '

Porte avec double vitre panoramique et systéme d'ouvertureffermeture avec ressort de
compression 3. Bac de collecte de miettes sous la porte

Joint d'étanchéité de chaleur entre 1a porte et la chambre de cuisson

Chambre de cuisson en acier inoxydable

Systéme incorporé de récupération de chaleur dans la chambre de cuisson

Eclairage de la chambre de cuisson avec deux lampes halogénes 12 V remplacables
avec accés a l'avant du four

Evacuation de vapeur de cuisson réglable électrique

Briques réfractaires en Cordiérite  10. Résistances distinctes - groupe supérieur/inférieur
Groupe de commandes séparé et accessible depuis I'avant du four

VERSION DG: systéme de contréle digitale avec possibilité de régler la température de la
chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas) d'une maniére
difierente de 0% a 100%; functiones PYROLYSE et ECONOMY integrées;
programmation de cuisson; avis acoustique du fin de la cuisson, allumage du four
programmable avec temporisateur setimanal.

VERSION CD: systéme de contréle avec les commutateurs digitales, possibilité de régler
la température de la chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas)
d'une maniére différente pour minimum ou maximum; avis acoustique du fin de la
cuisson, allumage du four programmable avec compte & rebours.

Themmostat de sécurite 14, Ventilateur de refroidissement

Tous les modéles peuvent étre livrés avec support (avec ou sans roulettes) et hotte d'aspiration
(avec ou sans moteur cing vitesses)
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Stainless steel rounded front e

Door with panoramic double glass and opening-closing system with compression spring
Tray for the collection of crumbs under the door

Heat seal between the door and the cooking chamber

Cooking chamber in stainless steel

Heat recovery system integrated in the cooking chamber

Chamber lighting through two halogen 12 V lamps, replaceable from the front of the
oven

Electrically adjustable breather

Refractory bricks in cordierite  10. Differentiated top-bottom heating elements
Separate control unit, accessible from the front of the oven

DG VERSION: Digital control system with the ability to set the temperature of the
chamber and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a
difierentiated manner from 0% to 100%; Integrated pyrolysis an economy functions;
Cooking programming; end of cooking buzzer; weekly timer.

CD VERSION: control system with digital switches; ability to set the temperature of the
chamber and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a
difierentiated manner at min or max; end of cooking buzzer; countdown switching on
system

Safety thermostat 14. Cooling fan

I models can be supplied with a support (with or without wheels) and a hood (with or without
ngine, with five speed)
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Fachada de acero inox de forma redonda -

Puerta con doble cristal panordmico v sistema de apertura y cierre con resorte de
compresion 3. Bandeja para la recogida de migas debajo de la puerta

Junta de tenida calor entre puerta y cAmara de coccion

Camara de coccion de acero inox

Sistema integrado de recuperacion calor en cdmara de coccion

lluminacién camara de coccion con dos lamparas aldgenas de 12 V sustituibles por la
parte delantera del homo

Respiradero de coccion ajustable eléctricamente

Ladrillo refractario de Cordierita  10. Resistencias diferenciadas cielo-suelo

Grupo mandos separado y accesible de la parte delantera del homo

VERSION DG : Sistema de control digital con capacidad de ajustar la temperatura
ambiente vy el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento (superior e
inferior) de una manera diferente de 0 % a 100 % ; funciones pirdlisis y economia
integrada ; programacion despidos ; bocina final de la coccion |, el temporizador semanal.
VERSION CD: Sistema de control con interruptores digitales |, la capacidad para ajustar
la temperatura de la habitacion v el poder de los dos grupos de elementos de
calentamienta (superior e inferior ) de una manera diferenciada a la minima o méaxima ;
bocina final de la coccion , encender el horno con programable cuenta atréas.

Temnostato de seguridad  14. Ventilador de refrigeracion

Todos los modelos se pueden proporcionar con soporte (con o sin ruedas) y capa de
|inspiraci()n (con o sin motor de cinco velocidades)
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Vorderseite aus Edelstahl mit abgerundeter Form i
Tirmit doppelter Panoramaverglasung und Offinungs- und SchlieRsystem mit Druckfeder
Sammelbehalter fur Krimeln unter der Tar

Warmeabdichtung zwischen Tir und Backkammer 5. Backkammer aus Edelstahl
Integriertes System zur Wammerickgewinnung in der Backkammer

Beleuchtung der Backkammer mit zwei 12V Halogenleuchten, die an der Frontseite des
Ofens ausgewechselt werden kdnnen.

Elektrisch regulierbarer Abzug der Backdampfe

Schamotistein aus Cordierite

Heizwidersténde fir die differenzierte Erwérmung von Ober- und Unterhitze

Separate Steuereinheit, die von der Frontseite des Ofens zuganglich ist

VERSION DG: Digitales Kontrollsystem mit der Mdglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande (Ober- und Unterhitze) von 0 % bis
100 % differenziert zu regeln. Programmierung der Backzeit, Akustische Meldung Uber
das Ende des Backvorgangs, wochentliches Timer. eingebaute Pyrolysys und Economy
Funktionen.

VERSION CD: Steuerung mit digitalem Umschalter mit der Maglichkeit, die Temperatur
der Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande, (Ober- und Unterhitze) von volle
auf minimierte Leistung zu regeln, Akustische Meldung Gber das Ende des Backvorgangs
Programmierbare Einschaltung des Pizzaofens mit Rickwartstimer

Sicherheitsthermostat 14 Lufer

tor mit funf Geschwindigkeitsstufen) geliefert werden.

pll; Modelle kdnnen mit Untergestell (mit oder chne RAder) und Abzugshaube (mit oder ohne

"

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune
The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product
Die Firma ibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekis und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abédnderungen vorzunehmen
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DpOoHTaNEHAA CTOPOHA U3 HEPXABEHLLER CTaNK 3aKpYTIEHHOA (opMbl -

[leept ¢ [BOMAHLIM 0030DHBIM CTEKNOM W CWCTEMOR OTKDLIBAHWA W 3aKPLIBAHWA C
Npy#uHOA ckatmAa 3. MogHoc anA chopa KpoLUek nof ABepsH

YNNoTHUTENBHARA XAPOYCTONYMBAA NPOKNAAKA MEXIY ABEPHH W KAMEPON BbINEKAHUA
Kamepa BhiNekaHuA 13 HEpXABEHLLE CTANK

BcTpoeHHan cucTema pekynepauim Tenna B kamepe BhiNekaHuA

OcBelleH1e KaMephl BbINEKaHIA ABYMA ranoreHHsMI namnami 12 V, 3ameHAeMbmMN C
(hPOHTANLHOM CTOPOHEI NEYN

OTayiuMHa ANA NAP0B BbINEKaHWA C 3MEKTPUYECKOI PErynvpoBKoi

OrHeynopHele kupnun 13 KOPOUEPUTA

OTgensHan rpynna ynpaeneHA ¢ 4OCTYNoM ¢ (DPOHTANBHOR CTOPOHE! eyl

OtaenkHbIe TeHbl ANA notonka u nnargopmel 12, MOQENE DG: Lindposan cuctema
YMpaBNeHnA C BO3MOKHOCTLH) YCTAHOBKM TEMMEPATYPhI KAMEPLI M MOLLHOCT ABYX TPy
T3HOB (NOTONOK W nnarhopma) Heaaeueumo apyr ot apyra ot 0% ao 100%; BCTpOEHH:E
thyHKUMM TIMPOTNM3A M SKOHOM;, nporpammipoBaHie BbINEKaHWA, 3BYKOBOW CUrHan
OKOHYAHWA BLINEKAHWA; HEAEMbHLIA TAAMED.

MOJENb CD: Cucrtema ynpasneHWA ¢ UAQPOBLIMK KOMMYTATOPaMM, BO3MOKHOCTL
YCTAHOBKM TEMMEepaTypel Kamepbl W MOLLHOCTM [BYX [pYIN T3HOB (MOTOMOK W
nnatopma) He3aBKUCIMO APYT OT APYTa HA MUHUMANEHOE WK MAKCIMANkHOE 3HAYEHIE;
3BYKOBOW CWTHAan OKOHYSHWA BLINMEKAHWA, MPOMPaMMUDYEMOE BKITHUEHWE MEW C
0DpaTHLIM OTCYETOM.

TepmocTaT De3onacHoCTI 14. BeHTMNATOP OXNaxaeHuA

Bce mogenu MoryT NOCTABNATLCA C CYNMOPTOM (C Konecami uik De3 Komec) W BLITAXKKOR (C

IMOTODOM 11 Bea MoTopa ¢ 5 CHoPOCTAMM)

ce Hl

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles
La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
Pykogodcmeo He Hecem Kakoll-1ubo omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIe HeMOoYHOCMU, codepxaujuecs 8 Hacmoswel Gpowrope, ocmasnss 3a coboll npaso Ha 8HECeHUe HeobX00UMbIX USMEHeHUU



